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Per, brindara tres
cursos talleres sobre
Fabricacién y
Envasado
semindustrial al vacio
de alimentos.

Helados Cremosos,
Siropes y  Aves
Deshuesadas
Rellenas. Estos cursos
brindan las
herramientas
necesarias para que
los interesados se
inicien en la fabricacion
y comercializacion de
estos deliciosos, sanos
y nutritivos alimentos.

Lo importante es
que las  personas
aprenderan aprovechar
las frutas y hortalizas
de temporada, y la
biodiversidad de
nuestro pais con el

del tomate, mayonesa
cero colesterol etc., y
conservarlos por largos
periodos sin necesidad
de refrigeracion e
insumos quimicos, con
la técnica de envasado
al vacio de estos

hasta helados exéticos
como de kibn o de
camarones, almibares
usados en la industria,
los que son muy
baratos y elevan el
valor agregado de los
productos que estos

hornea y rebana como

lonjas de  jamon,
técnica de grandes
chefs, y usted si lo
logral Los eventos
estan  programados:
Fabricacion de

Alimentos 13 DE
MAYO 3.30 P.M. Aves

Deshuesadas
Rellenas: 15 mayo
9a.m.

Helados Cremosos y
Siropes 15 mayo 4
p.m. Blanca Ugarte,
esta realizando esta
labor, en 17 ciudades
de Per(, auspiciada
por el Instituto Nacional
de Cultura y en el
Cusco por el diario
El Sol, siendo la
inversion  por cada
curso de 15 soles con
todo incluido.



